
BORDEAUX WINE DINNER  
with NICOLAS GLUMINEAU

OCTOBER 26th, 2026

amuse bouche
POTAGE DE CRÉCY  

Local Carrot Velouté 
Saint-Estèphe, Château de Pez 2022   

entrée
RILLETTES DE CANARD ET LENTILLES DU PUY,  

Duck Rillette, Green Lentils Du Puy
Pauillac, Réserve de la Comtesse 2016

plat principal 
COLLIER D’AGNEAU BRAISÉ 

Braised Lamb Neck, Spice Squash Purée, Local Swiss Chard
Pauillac, Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2018 
Pauillac, Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2016
Pauillac, Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2005 

fromage
CHEESE SELECTION

dessert
TARTE TATIN


